
(98 euros)

« Mise en bouche »

*******

Foie gras frais maison au pain d’épices

*******

Lamelle de saumon mariné aux

 Saint- Jacques et caviar, crème acidulée

*******

Bar aux girolles et poitrine fumée, crème de 
consommé

*******

Galette de pigeon sauce périgourdine

*******

Croustillant de chèvre et salade

*******

Dôme chocolat au lait banane passion
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