MENU A 36 EUROS

Pressé de bceeuf braisé, céleri rémoulade, sauce

gribiche
Ou
Marinade de maquereau, coulis de tomate
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Dos de lieu noir, creme de coquillage et ses
petits [egumes

Ou

Cotelettes de porcelet sauce morilles et son
gratin dauphinois
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Creme briilée da la.-vanille bourbon
047)

Fondant chocolat et pistache, créme anglaise

café



